Emailcronaca.fe@lanuovaferrara.it

VENERDI 3 DICEMBRE 2021
LANUOVAFERRARA

9

EconomiaelLavoro

FINO ADOMANI FUTURPERA

E I'ultima chiamata
per salvare la pera
«Servono piu fondi»

Malattie e clima, bisogna rifinanziare solidarieta e mutualita
Vertuani (Confagri): soldi ai monopattini e non all'ortofrutta

La pericoltura lancia 'ultimo
di una lunga serie di grida di
allarmeelofadurantela quar-
taedizione di FuturPera - Sa-
lone Internazionale della Pe-
ra, interamente dedicata alla
pericoltura, in programma fi-
no a domani nei padiglioni di
FerraraFiere. Un’edizione im-
portante per il comparto e
che vede Ferrara capitale pro-
duttiva italiana della pera,
per fare il punto sulle proble-
matiche e le prospettive con-
crete di rilancio. Durante I'i-
naugurazione nei vari inter-

AFerrarail70% della
produzione regionale
A convegno tutti
i temi del settore

venti che si sono succedut &
stata rimarcata 'importanza
diquesto settore (a Ferrara si
produce il 70% dell'intera
produzione pericola regiona-
le).

«La pericoltura & fortemen-
te in crisi a causa di cimice
asiatica e gelate delle prima-
vere 2020 e 2021 ha afgf)erma-
to il sindaco di Ferrara, Alan
Fabbri - il settore si attende
una rispostada parte di Regio-
ne e Governo». «Abbiamo ri-
conosciutoagli agricoltorico-
me Regione i danni derivanti
da cimice asiaticae maculatu-
ra bruna - ha detto I'assesso-
re regionale al Bilancio, Pao-
lo Calvano - E un settore che
per crescere ha bisogno diin-

Inaltoil taglio del nastro di FuturPera e qui sopra uno stand

novazione. Questa fiera serve
per poter guardare con mag-
giorottimismo al futuro».

Da Gianluca Vertuani, pre-
sidente provinciale Confagri-
coltura, non sonomancate cri-
tiche al Governo: «Si danno
soldi per i monopattini e non
perl’ortofrutta. Sistadistrug-
gendo il lavoro di generazio-
ni». Bisogna ricostruire «nuo-

vi strumenti per ristorare gli
agricoltori» ha osservato Fla-
viano Tassinari, presidente
provinciale Coldiretti.

Le associazionidi categoria
chiedono di rifinanziare il
Fondo di solidarieta naziona-
leattraversoun ulteriore stan-
ziamento in aggiunta ai 160
milioni gia approvati dal DI
Sostegni bis all'interno della

Legge diStabilita 2021; I'atti-
vazione diunFondoMutuali-

stici Nazionale obbligatorio

per contrastare la perdita di
reddito dovuta a calamita na-
turali e crisi di mercato e la

realizzazione di un modello

efficace di protezione del ri-
schio climatico promuoven-
do e favorendol’accesso delle
aziende agricoleaglistrumen-
tidigestionedelrischio agen-
doal fine direndere menoco-
stose le polizze sui valori dei
parametri oggi definiti dal
Piano Nazionale perla gestio-
ne delrischio.

Intanto c'¢ unafieraricchis-
sima di momenti informativi
a partire dalle soluzioni e le
proposte delle aziende nella
parte espositiva e commercia-
le, specializzate intuttiisetto-
ridella filiera, dalla ricercava-
rietale al vivaismo e poi agro-
farmaci e fitofarmaci, produ-
zione, raccolta e post-raccol-
ta, meccanizzazione agrico-
la, logistica, packaging, com-
mercializzazione del prodot-
toeimport-export.

Di elevato profilo la parte

convegnistica del World Pear

Forumorganizzata conil sup-
porto di Cso Italy. Con il con-
vegnodedicato acommercia-
lizzazione e aggregazione
con i vertici dell’Aop UnaPe-
ra, éstata presentatalanuova
societa consortile che unisce
25 imprese che rappresenta-
nooltre il 70% delle pere com-
mercializzate. Stamane si af-
fronteranno le principali pro-
blematiche climatiche e fito-
sanitarie del comparto men-
tre nel pomeriggio & previsto
incontro con il Consorzio di
Bonifica e Canale Emiliano
Romagnolosullagestione del-
le acque nel Ferrarese contro
ilrischioidraulico, conle asso-
ciazioni di categoria. Il Salo-
ne chiude domani con un ap-
puntamento dedicato alla pe-
ra tra passato glorioso e ri-
schio di estinzione. Da men-
zionareancheil convegno sul-
le tipicita del Ferrarese. Ciso-
no poi gli incontri tecnici sul-
le nuove strategie contro psil-
la e colpo di fuoco, lamacula-
turabruna (a curadi Mingoz-
zi Group di Bando), mentre
domani si parlera di sviluppo
rurale e giovani a cura di Col-
direttiFerrara.

Maurizio Barbieri
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Il Sebastian sulla Darsena di Ferrara
scelto per la campagna di un noto brand

I1 pub sull'acqua
per la pubblicita
della collezione

LASTORIA

ara il ristorante-piz-

zeria Sebastian Pub,

barcone galleggian-

te sulla Darsena, la
cornice della campagna
pubblicitaria del brand “In-
timissimi” per lanciare la
collezione uomo primave-
ra-estate 2022. Il marchio
hascelto di puntaresull’am-
bientazione ferrarese—e, in
particolare, sullo scenario
fluviale che siammira dalla
barca - per presentare i ca-
pi e i modelli della nuova
stagione. Le immagini sa-
ranno pubblicate nei prossi-
mi mesi e dedicati allacam-
pagna pubblicitaria sui ca-
nali cartacei.

«E stata un’esperienza
inattesa e fantastica — rac-
conta Thomas Stecca, co-ti-
tolare dellocale insieme al-
lasorellallaria—. Siamosta-
ti contattati attraversoino-
stri canali social. Una sor-
presa straordinaria. Cosi,
dopoqualche scambiodite-
lefonate e messaggi, marte-
diunatroupe —digrandissi-
ma professionalita e corte-
sia — ha allestito gli spazi
del Sebastian per lo shoo-
ting fotograficoe un model-
lo ha posato sulla barca e
nei locali interni. Ci hanno
detto di essersi innamorati
delnostrolocale edello sce-
narioin cuié immersos.

I due fratelli rendono
omaggio all'idea del padre
Gigi e allavoro dei collabo-
ratori, che hanno portato
avanti anche nel post-covid
un’attivita a un locale che,
per tipologia e posizione,
ha caratteristiche uniche e
nel 2019 nella parte ester-
na ha fatto segnare 55mila

coperti.

Quest’anno il Sebastian
compie 29 anni. Nel 1992,
infatti, il fondatore, Gigi
Stecca, originario di Rovi-
g0, recuperd un motope-
schereccio d’alto mare di
fabbricazione tedesca, del
1951, attivando le procedu-
re per posizionarlo lungo il
fiume e sognando di realiz-
zarci un ristorante. Un so-
gno che prese forma. Oggi
entrare all'interno & come
fare un tuffo indietro nel
tempo, sia per le strumenta-
zioni e gli arredi storici, sia
per le atmosfere da “Venti-
mila leghe sottoi mari” che
qui sivivono. A giugno il lo-
cale hainauguratounanuo-
va piattaforma galleggian-
te che d’estate ospita tavoli

Il titolare Stecca:
esperienza fantastica
premioanche
perillavoro fatto

quasiall’altezzadell’acqua:
«La scelta & nata a seguito
delle disposizioni Covid al-
lora vigenti, ma si érivelata
una grande opportunita
pervivere il fiume anche da
un’altra prospettiva, molto
suggestiva e decisamente
apprezzatas.

Al Sebastian giungono
ancheicomplimentidelsin-
daco di Ferrara, Alan Fab-
bri: «Un prestigioso ricono-
scimento a chi porta avanti
con passione una tradizio-
ne nata da un’idea impren-
ditoriale innovativa e di
grande visione. Le mie con-
gratulazioni alla famiglia
Steccae atuttolo staffs.
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Ferrara e Terre del Reno
virtuose per i rifiuti

Ferraraalterzopostotraica-
poluoghi emiliani per gestio-
ne virtuosa dei rifiuti, Terre
del Reno in testa per mag-
gior aumento di raccolta dif-
ferenziata. Sono i risultati
che spiccano nell’annuale
graduatoria dei Comuni rici-
cloni curata da Legambien-
te. Particolarmentesignifica-
tivo il primato di Terre, che
ha fatto registrare un
+23,2% d’incrementorispet-
to allanno precedente, po-
nendosi davanti ad Albinea

(Re) eRiolo Terme (Ra).Ilca-
poluogo, dal canto suo, ha
toccato 1'83,2% di raccolta
differenziata, che sarebbe il
dato piu alto d’Emilia, ma
con 98,2 chilogrammi per
abitante di rifiuti da smaltire
si colloca dietro Forli e Par-
ma. Il tutto non ha consenti-
todievitare gliaumenti tarif-
faridi questi giorni.

Alvertice regionaledei pic-
coli comuni svettano mode-
nesie forlivesi.
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A livello regionale
Provincia al vertice

per "'access point' Wifi

Laprovincia diFerrara é al
vertice per “access point”
Wifi a livello regionale,
con un indice di 3,70 ogni
mille abitanti. Il primato &
favorito, ci comprende dal-
le statistiche regionali,
dall’assenza di territori
ormai
10mila in regione i punti
dai quali accedere alla re-
telibera, gratuita eveloce:
«Siamo vicini all’obiettivo
diraggiungere tutti i comu-
ni dell’Emilia Romagna»
ha detto I’assessore regio-

montani. Sono

nalePaolaSalomoni.

Annuncio progetto
Codacons: valorizzare
I'aeroporto con Enac

L’associazione consuma-
tori Codacons sta realiz-
zando «un progetto finaliz-
zato al rilancio dei voli e
del turismo territoriale at-
traverso la valorizzazione
di piccoli aeroporti come
gli scali di Ferrara, quello
di Pavullo nel Frignano
nelModenese, di Ravenna
e Lugo». Il progetto, speci-
ficaCodacons, é nell’ambi-
to della collaborazione
con Enac. Codaconsstaav-
viando una piattaforma
per ottenere indennizzi su
ritardie cancellazioni.

ANTIPASTO _
COZLZE ALLA TARANTINA
CON CROSTINI

PRIMO

RISOTTO ALLA MARINARA

SECONDO

FRITTO MISTO DI PESCE
(CALAMARI, CALAMARETTI, GAMBERI, ZUCCHINE)

DOLCE DELLA CASA
O SORBETTO

£T ; :
I bere é esclusa. 1 i -_,O

il iend non & divisibile.
alida se consumata sol
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